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CZ Pomalg hrnec

DileZité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI
POUZITI.

* Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve veku 8 let a starsi
3 0soby se snizenymi fyzickgmi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti
a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebiCe bezpetnym zpdsobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim.

* Déti si se spotrebiCem nesmegji hrat.

« Cidténi a udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadet
déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dozorem.

* Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotrebice
a jeho privodu.

* Pokud je privodni kabel poskozen, jeho vymenu sveérte
odbornému servisnimu stredisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpelné situace. Spotrebit s poskozenym privodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

* Spotfebic se nesmi ponorovat pri Cisteni.

* Vnitni hrnec Cistéte Cistou vodou a mékkou houbickou.
Dodrzujte pokyny uvedené v ¢asti Cisténi a udrzba.

* Spotfebic neni urCen pro Cinnost prostrednictvim vnéjsiho
Casoveho spinace nebo dalkového ovladani.
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UPOZORNENI: Horky povrch
Teplota pristupnych povrchd muze byt vyssi, je-li
spotrebiC v Cinnosti.

* Tento spotrebic je uCen pouze pro pouziti v domacnosti
a uvnitr budovy. Nepouzivejte jej venku.
* Spotrebic je rovnéz urcen pro osobni nekomercni pouziti
Vv prostorach, jako jsou:
- kuchynskeé kouty v obchodech, kancelafich a na
ostatnich pracovistich;

- prostory v zemedelstvi;

- hotely, motely a jiné obytné oblasti, kde je mohou
pouzivat hosté;
- podniky zajistujici nocleh se snidani.

C VYSTRAHA: Zabrarite politi nastreky.

VYSTRAHA: Pii nespravném pouzivani hrozi
poraneni.

* Povrch topného ¢lanku obsahuje po pouziti zbytkove teplo.
* \/2dy dodrzujte rysky maximalni a minimalni hladiny.

« Pred pripojenim spotfebice k sitové zasuvce se ujistéte, Ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém &titku s napétim ve vasi zasuvce.

« Spotrebic pripojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

* Spotrebic nikdy nepripojujte k sitové zasuvce, dokud neni fadné sestaven.

* Pred pouzitim plné rozvirite privodni kabel.

« Privodni kabel spotfebite nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky mokrgma rukama.

* Dbejte na to, aby se vidlice pfivodniho kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo vihkosti.

* Neodpojujte spotfebi¢ od sitové zasuvky tahem za privodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni pfivodniho kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel
odpojujte od zasuvky tahem za zastreku privodniho kabelu.

* Na privodni kabel nepokladejte tézké predmety. Dbejte na to, aby privodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu
nebo ostrych predmetd.

« Abyste zabranili nebezpeti Urazu elektrickgm proudem, nikdy neponofujte plast spotrebice, pfivodni kabel ani sitovou zastréku do vody nebo jiné
tekutiny.

* Spotrebic vzdy vypnéte a odpojte od sitove zasuvky po ukonceni pouzivani, kdyz jej nechavate bez dozoru, pred premisténim, vycisténim nebo
jinou UdrZbou a manipulaci.

« Tento hrnec je urcen pro klasické i pomalé vareni potravin a vareni v pare. Nepouzivejte jej k jingm uceldm, nez ke ktergm je urcen.

¢ Hrnec pouZivejte pouze s originalnim prisluSenstvim, které je s nim dodavano. PouZiti neoriginalniho prislusenstvi mdze vést ke vzniku nebezpecné
situace.

* Nepouzivejte hrnec k vytapéni mistnosti!
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¢ Hrnec nepouzivejte, pokud nefunguje spravné, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody nebo je jakkoli poskozen. Predejte jej
autorizovanému servisnimu stredisku ke kontrole nebo oprave.

* Nezapinejte hrnec naprazdno.

* Mezi topnou plotnu uvniti hrnce a vyjimatelny vnitini hrnec nikdy nevkladejte Zadné predmeéty. Ujistéte se, Ze je vnéjsi dno vnitiniho hrnce Cisté
a suché, nez jej vloZite do pomalého hrnce.

« Pouze vnitfni hrnec je uréen k pripravé potravin. Nikdy nelijte vodu ani nevkladejte potraviny pfimo do pomalého hrnce.

¢ Hrnec pouzivejte pouze na rovném, suchém, istém, stabilnim a tepelné odolném povrchu.

* Hrnec nepokladejte na okraj stolu, na odkapavaci desku drezu, na nestabilni, naklonéné nebo nerovné povrchy, na elektricky nebo plynovy varic
ajiné zdroje tepla nebo do jejich blizkosti.

* Hrnec nepouzivejte na povrchu, ktery je citlivy na teplo, protoze by mohlo dojit k poskozeni takového povrchu.

* Béhem provozu musi byt poklice spravné priklopena. Na poklici neodkladejte Zadne predméty (napr. ochranné rukavice, utérky), které by mohly
zakryt otvor pro odvod pary.

« Pri provozu musf byt zajistén dostatecny prostor pro cirkulaci vzduchu nad hrncem a okolo né&j. Hrnec nezakryvejte ani neblokujte jeho ventilacni
otvor.

« Dbejte na to, aby otvor pro Unik pary nesméroval na materidly citlivé na teplo nebo na vas ¢ijiné osoby. Horka para muze zpUsobit vazné opareni.

* Nedotykejte se mist, kde vystupuje horkd para, hrozi nebezpeti popaleni a opareni.

Ve vnitfnim hrnci nenechavejte zadné kuchyriské pomticky (napf. [Zici na michani a servirovani pokrmu), kdyz pouzivate funkci udrzovani teploty
(Keep Warm).

* Prizvedani poklice budte opatrni a odnimejte ji vzdy smérem od sebe.

« Priodklopeni poklice dbejte na to, aby voda odkapavala pouze do vyjimatelné varné nadoby. Voda nesmi nikdy kapat do plasté hrnce.

« Pred cisténim nechte hrnec i poklici zcela vychladnout.

* Zahratou poklici neodkladejte na povrchy, které jsou citlive na teplo.

« Pro zvednuti a prena3eni poklice pouzivejte drzadlo poklice. Z diivodu zvysené bezpe&nosti doporugujeme pouziti kuchyriskych chriapek.

«  Privyjimani vnitfniho hrnce po skongeni vareni pouZivejte kuchyriské chiiapky.

* Mimoradné opatrnosti je nutné dbat, kdyz pfemistujete hrnec, pokud je naplnén horkymi potravinami a tekutinami.

« Pro michani a nabirdni pokrmud pouzivejte kuchyriské nastroje z plastu nebo ze dreva, protoZe kovové nastroje by mohly po3kodit povrch varné
nadoby.

«  Hrnec gistéte pravidelng po kazdém pouziti dle instrukci uvedenych v kapitole Cigténi a Uidrzba. Dodrzujte veskeré pokyny v této kapitole.

«  7&dna cast spotrebite neni urcena pro myti v mytce.

« Horkou poklici a vnitfni hrnec nemuyjte ve studené vodé a naopak. Nahla zména teploty by mohla zpUsobit jejich poskozeni.

* Nepouzivejte spotrebi, pokud je nékterd jeho ¢ast poskozend, praskld nebo nefunguje sprévné. Obratte se na autorizované servisni stiedisko.

* Abyste se vyvarovali nebezpeti Urazu elektrickgm proudem, neopravujte spotrebic sami ani ho nijak neupravuijte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto
spotrebice svérte autorizovanému servisnimu stredisku. Zasahem do spotfebite béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zarugnich
plnéni.

Varovani pro sklenénou poklici a vnitfni hrnec

« Sklenéna poklice je vyrobena z temperovaného skla, které je pevnéjsi a odolnéjsi proti poskrabani i naraztm. | presto ale zachazejte s poklici
i vnitrnim hrncem opatrné.

« Nevystavujte sklenénou poklici a vnitini hrnec nahlgm zmeénam teplot, napr. horkou poklici nemuyjte pod studenou vodou.

* Zabraite tomu, aby sklenénd poklice nebo vnitfni hrnec spadly nebo aby na né spadl cizi predmét.

* Nepouzivejte sklenénou poklici nebo vnitfni hrnec, pokud jsou poskozené, prasklé nebo nadmeérné poskrabané.

* Nepoustéjte program vareni, kdyz je vnitfni hrnec prazdny. Hrozi jeho poskozeni.

Vit hrnec nepouzivejte na elektrickém nebo plynovém sporaku/varné desce, na kamnech ani v troub&. Vnitrni hrnec je uréen pouze k pouziti
v tomto pomalém hrnci.

« Nepokladejte sklenénou poklici na elektricky nebo plynovy sporak/varnou desku, na kamna ani do blizkosti zdrojd tepla.

* Nepouzivejte sklenénou poklici nebo vnitni hrnec k priprave na grilu, v mikrovinné troubé apod.

* Kisténi nepouzivejte hrubé ani chemickeé Cistici prostfedky. Nepouzivejte kovové ani umélohmotné draténky, prip. jiné nacini, které by mohlo
poskrabat povrch vnitfniho hrnce nebo sklenéné poklice.

* Nenechavejte vnitini hrnec namoteny ve vodé. Doporutujeme vodu nalit do hrnce, pokud jej potfebujete odmotit.
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Pomaly hrnec

Navod k pouziti

* Deékujeme, Ze jste si zakoupili na3 vyrobek znatky SENCOR, a véfime,
Ze s nim budete spokojeni.

* Pred pouzitim spotrebice se, prosim, seznamte s ndvodem k jeho
obsluze, atoiv pripadé, Ze jste jiz obeznameni s pouzivanim
spotrebicy podobného typu. Spotiebit pouZivejte pouze tak, jak je
popsano v tomto ndvodu k pouziti. Ndvod uschovejte pro pripad dalsi
potfeby. Pokud predavate spotrebit jiné osobé, zajistéte, aby u néj byl
priloZen tento navod k pouZiti.

* Spotrebic peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili zadnou
¢ast obalového materidlu dfive, nez najdete vsechny jeho soucasti.
Minimalné po dobu trvani zdkonného prava z vadného plnéni,
pripadné zaruky za jakost doporucujeme uschovat originalni prepravni
karton, balici material, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu
odpoveédnosti prodavajiciho nebo zarugni list. V pripadé prepravy
doporutujeme zabalit spotrebic opét do originalni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE

A1 Madlo poklice
A2 Sklenénd poklice
A3 Vnitrni hrnec

A4 Z3kladna hrnce A9
A5 Ovladaci panel
A6 Otocny ovladat
Bez vyobrazeni: vyjimatelny privodni kabel

A7 Rukojeti

A8 Zdirka pro pfipojeni kancovky
privodniho kabelu

Odmérka ryze/vody

A10 Spachtle na ryzi

POPIS OVLADACIHO PANELU

B1 Svételnd kontrolka COOKING B5 Displej
B2 Svetelné kontrolky programt  B6  Svételna kontrolka WARM

vareni B7 Svételna kontrolka DELAY
B3 Tlatitko KEEP WARM/ B8 Oto¢ny ovladat
CANCEL B9 Tlacitko TIME

B4 Tlacitko DELAY B10 Tlacitko START/STOP

UCEL POUZITI

¢ Pomaly hrnec Sencor SPR 5520SS je urten pro tepelnou Upravu
potravin. Pomaly hrnec je vybaven funkcemi pomalého vareni, vareni
r{ze, sauté a vareni v pare.

PRED PRVNIM POUZITIM

« Pred prvnim pouzitim vyjméte spotebit a jeho prisludenstvi
z obalového materidlu a odstrante veskeré propagacni Stitky Ci etikety.
Zkontrolujte, Ze spotebit ani Zadna jeho soutast nejsou poskozeny.

* Sklenénou poklici a vnitfni hrnec omuyjte v teplé vodé s trochou
prostfedku na myti nadobi. Opléchnéte a otrete dosucha.

* Z3kladnu pomalého hrnce otrete mirné navihéenou mékkou
houbitkou. Otfete suchou utérkou.

UMISTENi POMALEHO HRNCE

* Pomaly hrnec umistéte na pevny, rovny a teplovzdorny povrch a na
misto v dostate¢né vzdalenosti od sitové zasuvky. Pomaly hrnec je
navrzen jako volné stojici a nesmi byt umistén ve skfince, pokud se
pouziva.

* Zajistéte okolo pomalého hrnce dostatecny prostor, aby mohl vzduch
okolo néj volné proudit. Nezakrgvejte ventilacni otvory, které jsou
umistény ve spodni ¢asti zakladny pomalého hrnce.

¢ Umistéte pomaly hrnec v dostatecné vzdalenosti od hoflavych
materiadld, napf. zaclon nebo zavésy, a od materidld citlivgch na teplo
aparu.

* Nedoporugujeme umistit pomaly hrnec pod horni kuchyriské skrifiky.
POUZITi POMALEHO HRNCE

Zakladni pouZiti
1. Koncovku privodniho kabelu zapojte do zditky na strané pomalého

hrnce.

2. Vidlici privodniho kabelu zapojte do fadné uzemnéné sitové
z3suvky.

3. Zaznizvukoveé upozornéni, véechny kontrolky a tlacitka se kratce
rozsviti a poté se na displeji zobrazi - - - -“. To signalizuje, Ze je

pomaly hrnec pripraven k pouZiti.

4. Otocnym ovladatem zvolte program vareni — viz tabulka programd
vareni nize. Kazdym stisknutim se na ovlddacim panelu rozblika
svetelnd kontrolka vybraného programu vareni. Na displeji se
zobrazi vichozi doba pripravy.

5. Muzete zménit dobu pfipravy podle potieby - vice v dalsi gasti
navodu.

6.  MuzZete zvolit funkci odloZzeného spusténi — vice v dal3i ¢asti ndvodu.

7. Stisknéte tlacitko START/STOP pro spusténi zvoleného programu
vareni.

8.  Svetelna kontrolka COOKING se rozsviti a na displeji se zobrazi
obdeélnik, jehoz ¢asti se budou postupné rozsvécet a zhasinat.

To znamen3, Ze se pomaly hrnec zahfiva. Svételna kontrolka
vybraného programu vareni se rozsviti.

Pokud zvolite program pfipravy SLOW COOK HIGH nebo SLOW
COOK LOW, predehfivani se nespusti a hrnec prejde rovnou

k priprave.

9. Jakmile je hrnec dostate¢né predehiaty, na tiselném displeji se
zobrazi doba pripravy, kterd se zatne odpocitavat.

10.  Pravidelné kontrolujte stav pfipravy, pripadné obsah hrnce
zamichejte.

1. Jakmile uplyne nastavena doba pripravy, zazni trikrat zvukové
upozornéni a pomaly hrnec se prepne do rezimu ohfevu. Kontrolka
WARM se rozsviti a na displeji se zatne nacitat doba ohfevu.

12.  Pokud potrebujete pfipravu zrusit, pfip. ukongit uchovani teploty,
stisknéte dlouze tlacitko START/STOP. Na displeji se zobrazi - - - -".

13.  Odpojte privodni kabel od sitové zasuvky a poté od pomalého hrnce.

Varovani:

Pri sejmuti poklice v pribéhu a po dokongeni pripravy
dbejte zvysené opatrnosti. Pod poklici mdze byt
nahromadéna para o vysokeé teploté a pfi nespravne
manipulaci mdze dojit k vdznému opareni. Poklici
vzdy uchopte za madlo. Nejdrive mirné nadzdvihnéte
zadni ¢3st poklice, aby mohla para uniknout, nez ji
celou zvednete.

Varovéni: HORKY POVRCH!

Poklice, vnitini hrnec a zakladna pomalého hrnce
se béhem pouZivani zahrivaji na vysokou teplotu

a zUstavaji horké i po ukonceni vareni. Budte opatrni,
abyste se nepopalili. Pri nespravné manipulaci hrozi
riziko vaZnych popalenin. Pouzivejte ochranné
kuchyniské chiapky a pouzivejte madlo poklice

a rukojeti na pomalém hrnci.

Poznamka:
Pokud potrebujete béhem nastaveni zménit program pfipravy,
stisknéte dlouze tlacitko START/STOP, dokud se na displeji

nezobrazi - - - -
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Tabulka programii vafeni

Program | Své- Vicho- | Rozsah | Funk- | Funk- [ Pozndm-
vareni telnd zidoba | nastave- | ce ce ka
kont- pfipra- | nidoby | KEEP | od-
rolka vy pripravy | WARM | loZe-
ného
spus-
téni
SLOwW [ HIGH 600 |2-8 Ano - Na dis-
COOK hodin. pleji se
HIGH Nasta- odpotita-
(pomalé veni po va doba
vafeni 10 minu- pripravy.
na tach.
vysokou
teplotu)
SLOW Low 8:00 6-14 Ano -
COOK hodin.
Low Nasta-
(pomalé veni po
vareni 10 minu-
na tach.
nizkou
teplotu)
SAUTE | SAUTE | 00115 |[5-60 Ano - Na dis-
(pfi- minut. pleji se
prava Nasta- zobrazi
sauté) veni po obdélnik,
5 minu- jehoz
tach. Casti se
budou
STEAM | STEAM | 00:20 | 5-60 Ano -- postupné
(pri- minut. rozsvécet
prava Nasta- a zhasi-
v pafe) veni po nat. To
5 minu- zname-
tach. na, ze se
pomaly
hrnec
zahtiva
Jakmile
dosahne
poza-
dované
teploty
zazni
3krat
zvukové
upozor-
neéni.
WHITE | WHITE | -- -- Ano Ano
RICE RICE
(vafeni
r§ze)
WARM | WARM | 00:00 |Az12 - -- Na
(ohfev) hodin displeji
se bude
nacitat
doba
pripravy.
Uprava doby pripravy

Pokud potrebujete upravit dobu pripravy, postupujte nasledovné:

1. Otognym ovladatem zvolte program vareni. Na displeji se zobrazi
vychozi doba pripravy.

2. Stisknéte tlatitko TIME. Na displeji se rozblika vichozi doba
pripravy.

3. Oto¢nym ovladatem nastavte poZadovanou dobu pfipravy.

4. Stisknéte tlacitko START/STOP pro spusténi zvoleného programu
vareni.

Funkce ohfevu

Tato funkce je vhodna pro ohfev jiz uvafeného pokrmu.

1. Vlozte jidlo do vnitfniho hrnce a zapojte privodni kabel do sitové
23suvky.

2. Stisknéte tlacitko KEEP WARM/CANCEL. Na displeji se zobrazi
,00:00" a svételna kontrolka WARM se rozsviti.

Doba ohfevu se bude na displeji natitat.

Maximalni doba ohfevu je 12 hodin. Po uplynuti této doby zazni
trikrdt zvukoveé upozornéni a pomaly hrnec se automaticky prepne
do pohotovostniho rezimu.

5. Pokud potfebujete funkci ohfevu ukoncit, stisknéte kratce tlacitko
START/STOP.

NI

Funkce odloZeného spusténi

Funkce odlozeného spusténi je dostupna pouze pro program vareni ryze.

1. Oto¢nym ovladatem zvolte program WHITE RICE.

2. Stisknéte tlacitko DELAY. Svételna kontrolka DELAY se rozblika
a na displeji se zobrazi vchozi doba odlozeného spusténi ,02:00"

3. Otocnym ovladatem nastavte pozadovanou dobu odloZzeného
spusténi. Dobu odloZeného spusténi muzete nastavit v rozmezi od
1do 12 hodin.

4. Stisknéte tlacitko START/STOP pro sputéni pomalého hrnce.
Sveételné kontrolky WHITE RICE a DELAY se rozsviti a na displeji se
spusti odpocitadvani nastavené doby odloZzeného spusténi.

5. Jakmile uplyne doba odlozeného spusténi, pomaly hrnec spusti
pripravu rgze.

Pohotovostni rezim

» Pohotovostni rezim slouzi k uspore elektrické energie, i kdyz je
pomaly hrnec zapojeny v sitoveé zasuvce.

« Zatimco je pomaly hrnec zapnuty, ale zadny program vareni neni
spustény, hrnec se automaticky prepne do pohotovostniho rezimu po
15 sekundach necinnosti. Displej a svételné kontrolky zhasnou.

« Stisknutim libovolného tlacitka nebo otogenim ovladace se pomaly
hrnec pfepne do aktivniho rezimu.

Poznamka:

Pomaly hrnec je vybaven vnitfni paméti v pripadé vypadku

elektrické energie. Pokud béhem pripravy dojde k vgpadku

elektrické energie a vypadek je kratsi nez 20 minut (odchylka
+/-10 minut), po obnoveni dodavky elektrické energie bude
pomaly hrnec pokracovat v priprave. Pokud je vypadek delsi
nez 30 minut, priprava se neobnovi a pomaly hrnec se pouze
zapne. Bude tfeba znovu nastavit a spustit hrnec.

Ochranny reZim

* Pokud dojde k zavadé na senzoru, dojde k preruseni ohfevu a zadné
tlatitko nebude funkeni. Zazni zvukové upozornéni a svételné
kontrolky se rozsviti. Na displeji se zobrazi chybové hlaseni:
- ET:je rozpojeno spodni vedeni senzoru;
— E2:doslo ke zkratu na spodnim vedeni senzoru.

* Vypnéte pomaly hrnec a odpojte napéjeci kabel. Nechte pomaly
hrnec vychladnout a poté jej znovu zapnéte. Pokud problém
pretrvava, obratte se na autorizovangé servisni stredisko.

Ochrana proti prehrati

« Pokud teplotni senzor zaznamena, Ze teplota u programu vareni
SAUTE prekrotila 224 °C nebo teplota u jiného programu vafeni
prekrotila 185 °C, aktivuje se ochrana proti prehrati. V takovém
pripadé zazni zvukové upozornéni po dobu 1sekundy, na 2 sekundy
se prerusi a poté zazni 10krat. Na displeji se zobrazi ES r. Pomaly
hrnec odpojte od sitove zasuvky a nechte vychladnout.

* Kdyz teplota klesne pod 185 °C, budete moci pomaly hrnec znovu
pouzivat po jeho pripojeni k sitové zasuvce.

Potraviny vhodné pro pomalé vafeni

« \&tsina potravin je vhodna pro pomalé vareni, nicméne zde je nékolik
rad, které vam pomohou dosahnout optimalnich vysledka.

* \echny suroviny, které budete pouzivat, by mély byt kompletné
rozmrazeny.

* Suroviny (maso, zeleninu) nakrajejte na priblizné stejné velké kousky.

« Korenovou zeleninu (mrkev, celer, petrzel) poloZte na dno vnitfniho
hrnce a suroviny zalijte vodou nebo vygvarem.

* Prebytecné tucné casti masa odkrojte. Pri pomalé pfipravé nedochazi
k odparovani tuku.

* Pokud pripravujete jidlo podle receptu, ktery se standardné vari v hrnci
na kamnech/varné desce, doporutujeme snizit mnozstvi tekutin (vody
nebo vyvaru). Pri pomalé pfipravé nedochazi k odparovani vody.

* Nenechavejte uvarené jidlo v pomalém hrnci pfi pokojové teploté
delsi dobu.
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Lusténiny doporucujeme pies noc namocit do vody pred jejich
uvarenim. Zkratite tim jejich pripravu.

Abyste se ujistili, Ze je maso uvarené, mizZete pouzit teplomér na
maso.

Program pomalého vareni nepouZivejte k ohrevu jidla.

Celkové mnozstvi surovin, které budete pouzivat, by mélo zaplnit
vnitini hrnec zhruba ze 2/3. V&SI kusy masa nakrajejte na mensi.
Sunku nebo biigek zalijte vodou zhruba do 2/3. Hovézi, vepfové nebo
kureci maso zalijte zhruba do 1/3.

Po uvareni nechte poklicku zakrytou. Tim uchovate jidlo teple.

Zalijte suroviny vodou nebo vvarem ve fazi pripravy.

Kousky masa mUZete opéci na panvi, nez je vloZzite do vnitfniho hrnce.
Tim snizite mnozstvi tuku v hotovém pokrmu.

Potraviny, jako jsou téstoviny, morské plody, mléka nebo smetana,
doporugujeme pridavat az pred dokongenim vareni. Nejsou primarné
urceny k dlouhé dobé pripravy v pomalém hrnci.

Tlpg pfi pripravé v pomalém hrnci

Naplite vnitrni hrnec alespori z poloviny, abyste dosahli optimalnich
vysledkd.

Jidlo pripravené pomalym varenim je tavnaté, nebot nedochazi

ke ztraté tekutin behem vareni. Pokud potrebujete mnozstvi tekutin
pripravovaného pokrmu zredukovat, sejméte poklicku a zvolte pomalé
vareni na vysokou teplotu (SLOW COOK HIGH). Takto nechte pomaly
hrnec v provozu po dobu 30 az 45 minut.

Pri pripravé polévek nechte volnygch 5 cm od horniho okraje vnitfniho
hrnce. Tim docilite snadné pfipravy.

Sejmutim poklicky dochazi k uniku tepla. Zaroveri to pomaha
redukovat mnozstvi tekutin v jidle, ale prodluzuje se tim i doba
pripravy. Pokud sejmete poklicku, abyste jidlo zamichali nebo pridali

suroviny, doporucujeme pridat 10 az 15 minut k celkové dobé pripravy.

Vysledna doba pripravy je ovlivnéna nékolika faktory, jako jsou

pocatetni obsah vody a tuku, potatecni teplota potravin, jejich velikost

apod. VZdy zkontrolujte, Ze jsou potraviny fadné propecené a uvarené

pred podavanim.

Priprava potravin v pomalém hrnci mdze trvat nékolik hodin. Jidlo

mUZete pripravit den pfedem a uchovat vnitini hrnec v lednici do

druhého dne. Poté prilijte trochu vody a jidlo ohfejte.

Nekteré recepty pfi pfipravé masa zacinaji osmazenim masa. To

zlepSuje chut vysledného pokrmu.

Pokud potrebujete preskotit krok opeceni masa, vlozZte maso

a tekutinu do vnitfniho hrnce. Prodluzte dobu pripravy nasledovné:

- +1hodina pfi pomalém vareni na vysokou teplotu (SLOW COOK
HIGH);

- +2-3hodiny pfi pomalém vareni na nizkou teplotu (SLOW COOK
LOW).

Vétsina receptt s masem vyzaduje dobu pripravy 8-10 hodin (SLOW
COOK LOW) nebo 4-6 hodin (SLOW COOK HIGH).

CISTENi A UDRZBA

Pred ¢isténim odpojte zastrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky
a nechte spotrebic vychladnout.

K ¢isténi jakygchkoli E3sti spotrebite nepouzivejte Cistici prostredky

s abrazivnim ucinkem, fedidla apod., které by mohly poskodit povrch
spotrebice.

Varovani:

Aby se zabranilo nebezpeti razu elektrickgm
proudem, neponoruijte spotrebic, napajeci kabel ani
sitovou zastrcku do vody nebo jiné tekutiny.

Sklenéna poklice a vnitfni hrnec

Sklenénou poklici a vnitfni hrnec omyjte v teplé vodé s trochou
prostfedku na myti nadobi. Opléchnéte a otfete dosucha.

Pokud je vnitfni hrnec pripaleny, nalijte do néj trochu teplé vody

a pridejte prostfedek na myti nadobi. Nechte chvili pusobit a poté jej
vycistéte.

Sklenénou poklici a vnitfni hrnec je mozné myt v mycce.

Zakladna pomalého hrnce

Z3kladnu pomalého hrnce otfete mirné navihéenou mékkou
houbickou. Otete suchou utérkou.

UlozZeni

.

Pokud nebudete spotrebit delsi dobu pouzivat, odpojte zastreku od
sitové zasuvky, nechte spotfebic vychladnout a vycistéte jej podle
pokynt v kapitole Cigténi a Udrzba.

Pred uloZenim se ujistéte, Ze jsou spotfebit i vsechno prislusenstvi
fadné cisté a suché.

UloZte spotrebit na suchg, Cisté a dobre vétrané misto, kde nebude
vystaven extrémnim teplotdm a kde bude mimo dosah déti nebo
zvifat.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napeéti. 220-240V~
Jmenovity kmitoget 50-60Hz
Jmenovity prikon ooow

Zmeény textu a technickych specifikaci vyhrazeny.

RECEPTY

Polévka minestrone

Suroviny:

30 gmasla

60 g slaniny, nakrajené na tenké prouzky

1vetsi cibule, nasekand najemno

1strouzek cesneku, oloupany a nadrceny

3 ks rapikatého celeru, nakrdjeného na kousky

300 g brambor, oloupanych a nakrajenych na mensi kostky
2 stredné velké mrkve, oloupané a nakrajené na mensi kostky
3 listy kapusty, nakrdjené na prouzky

3 rajtata, oloupana a nakrajena na kousky

1,25 Lkureciho vgvaru

1,5 (Zice raj¢atového protlaku

1Zicka cukru

1,5 (Zice nasekané petrzelky

S0l a pepf na dochuceni

2-3 [Zice nastrouhaného parmezanu

Postup:

1

2.

7.

8.

Zvolte program SAUTE a nechte rozpustit maslo a slaninu.
Pridejte cibuli a mrkev a opékejte 4 minuty. Pridejte fapikaty
celer, brambory, kapusty, raj¢ata, dobfe promichejte a opékejte
dalsi 4 minuty.

Pridejte tesnek a raj¢atovy protlak, dobfe promichejte a opékejte asi
2 minuty.

Prilijte vyvar, vioZte (zitku cukru a okoferite soli 8 pepfem. Dobre
promichejte.

Zrugte program SAUTE a zvolte program SLOW COOK HIGH

a nastavte dobu pfipravy na 4 hodiny; nebo zvolte program SLOW
COOK LOW a nastavte dobu pripravy na 6 hodin.

Zakryjte poklici.

Priblizné 45 minut pred dokoncenim pripravy pridejte nasekanou
petrzelku a dochutte soli nebo pepfem podle potreby.

Podavejte v misce posypané parmezanem.

Ragu z mletého hovéziho masa

Suroviny:

750 g mletého hovéziho masa

4 |Zice rostlinného oleje

3 vétsi cibule, oloupané a nasekané najemno

150 g celeru, oloupaného a nakrajeného na mensi kostky
3 strouzky cesneku, oloupané a nakrajené na tenké prouzky
1konzerva nasekanych rajéat (400 g)

3 Zice rajeatového pyré

250 ml hovéziho vgvaru

125 g Zampiond, oloupanych a nakrajenych na prouzky
1Zitka smési provensalskych bylinek
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11Zicka Svestkovych povidel
Sul a cerstvé mlety pepf

Postup:

1. Zvolte program SAUTE a nasucho opette mleté hovézi maso.

2. Kdyz je maso opecené, vyjmete jej a uloZte stranou.

3. Pridejte do hrnce rostlinny olej a nechte rozehrat.

4.  Pridejte nakrdjenou cibuli a celer. Opékejte, dokud cibule
nezesklovati. Pridejte cesnek a za stalého michani opékejte asi
1 minutu.

5. Pridejte rajcatoveé pyré a lzicku provensalskych bylinek. Opékejte asi
Tminutu.

6. Pridejte konzervu nasekanych rajéat, hovézi vivar a [Zicku
Svestkovych povidel. Dobre promichejte. Okorerite soli a peprem.

7. Vratte opetené maso zpatky do hrnce a pecte asi 50 minut, dokud
nebude mekké. Priblizné 15 minut pfed dokoncenim pfidejte
nakrajené Zampiony.

8. Podavejte teplé s varengmi noky nebo téstovinami.

Ovocny kompot

Suroviny:

275 g suseného ovoce dle viastniho vibéru (merunky, Svestky, datle,
jablka, hrusky apod.)

30 g sultdnek

30 g rozinek

20 g platkd mandli

3 lZice titinového cukru

625 mlvody

Likér Cointreau podle chuti

Postup:

1. Vlozte véechny suroviny do hrnce mimo likéru Cointreau.

2. Zvolte program SLOW COOK HIGH a nastavte dobu pfipravy na
3 hodiny; nebo zvolte program SLOW COOK LOW a nastavte
dobu pfipravy na 5 hodin.

3. Zakryjte poklici.

4. Jakmile je kompot hotovy, nechte jej vychladnout.

5. Podavejte ve sklenici s trochou likéru Cointreau.

Tip: Do vody muzZete pridat listky zeleného caje.

Pfiprava rjze

« Pripripravé r(ze je tfeba zvolit spravny pomeér rgze a vody.
Doporuceny pomeér rgze a vody je napsan na obalu ryze, a je proto
dllezité jej dodrzovat.

«  Zakladni pomér ryze a vody je 1:11. Kulatozrnna ryze zpravidla
vyzaduje vice vody.

* Priodméfovani rZe a vody pouzivejte vzdy stejnou odmeérku.

« Tento hrnec je urcen pro pripravu minimalné 4 odmeérek rgze
a maximalné 10 odmeérek rgze, kde 1 odmérka je priblizné 150 g
nevarené ryze.

*  Pri odméfovani vody miZete pouzit i rysku na vnitini sténé hrnce. Do
hrnce vlozte odmérky rgZe a dolijte vodou vzdy k dané rysce. Napr.
pokud jste do hrnce vloZili 6 odmérek ryze, dolijte vodu az k rysce 6"

» Pred pfipravou doporucujeme ryzi dikladné proplachnout (alespon
10 minut) pod studenou tekouci vodou, abyste odstranili prebytecny
skrob a pripadné netistoty.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy materidl odlozte na misto uréené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENi
Tento symbol na produktech anebo v prlvodnich
dokumentech znamen3, Ze pouzité elektrické
a elektronické vyrobky nesmi byt pridany do bézného
komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové
a recyklaci predejte tyto vyrobky na uréend sbérna mista.
Alternativné v néktergch zemich Evropské unie nebo
I jinych evropskych zemich mézete vratit své vyrobky
mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho nového

produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuZzete zachovat cenné
prirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadt
na zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt ddsledky nespravné
likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo
nejbliz&iho sbérného mista. Pri nespravne likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt v souladu s ndrodnimi predpisy udéleny pokuty.
Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si
potrebné informace od svého prodejce nebo dodavatele.
Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropskeé unii. Cheete-li tento vyrobek zlikvidovat
jinde, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni poZadavky smérnic
c E EU, které se na ngj vztahuji.
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